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Specifikace a benefity

Funkce SteamBake pro chutné peceni

S funkci SteamBake upecete doma stejné dobfe jako v
pekarné. Vlhkost podporuje lepSi vykynuti tésta, aby
bylo vlacnéjsi, a suché teplo zase vykouzli zlatavou
karku. Uzivejte si pec¢eni chutnych kolacu a peciva.

Katalytické ¢isténi pro snadnou udrzbu vasi trouby
Diky nasi technologii katalytického ¢isténi muzete Fici
sbohem nanosim mastnoty a necistot. Tato samodistici
technologie se automaticky spusti, kdyz teplota v
troub& dosahne 250 °C. Zadné drhnuti, jen &ista trouba.

LED displej pro presné nastaveni

S nasim LED displejem snadno ovladnete vSechny
funkce své trouby. Mizete na ném nastavit presnou
dobu pfipravy jidla a sledovat jeji priibéeh.

Rovnomérné peceni. Rychlé a efektivni

Nas inovativni systém proudéni horkého vzduchu ohfiva cely vnitfni prostor
trouby rychle a rovhomérné. Tim Setfi vas €as i energii a jidlo v troubé jiz
nemusite obracet.

Viceuroviové peceni

Uzijte si precizni viceuroviové peceni. Diky dodate¢nému kruhovému
topnému télesu mlzete péct rovnomérné az na tfech drovnich najednou.
Navic funkce rychlého zahfati zajistuje, Ze je trouba rozpalena presné ve
chvili, kdy potrebujete.

Vestavna trouba série 600 s parni funkci SteamBake

EOD3C50TX

SteamBake, vase domaci pekarna

Technologie SteamBake pfida na zac¢atku peceni k horkému vzduchu paru,
ktera na pokrmech vytvofi kfupavou karku, ale uvnitf zlstanou vlaéné. Tésto
vlivem pary krasné dokyne, a bude jesté nadychangjsi.

» Vestavna trouba

» Topné kruhové téleso, podporujici multifunkci trouby

*» Funkce trouby: Spodni ohfev, Ventilator + svétlo, Gril + spodni ohfev +
ventilator, Gril + horni ohfev, Gril + horni ohfev + ventilator, svétlo, Kruhové
téleso + ventilator + SteamBake, Horni + spodni ohfev, Horni + spodni ohfev
+ gril

» Moznost pe€eni na 3 urovnich najednou

» Zasunovaci ovladace

» Moznost elektronického nastaveni trouby: akusticky signal, trvani, konec,
minutka, ¢as

» Halogenové osvétleni

- Cisténi: katalytické

» Snadno omyvatelné dvefe

« Chladici ventilator

* Plechy dodavané s troubou: 1 smaltovany kolacovy plech na peceni, 1
odkapavaci pekac Sedy smalt

» Rosty dodavané s troubou: 1 bézny rost chromovany vysoky
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Cisténi trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)

Napajeci napéti (V)
Pfivodni kabel

Barva

TFida energetické Ucinnosti

Funkce trouby

Elektronické funkce

Hlu€nost (dB)

Privodni kabel

Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Vybava trouby - rosty

Vybava trouby - plechy

Hmotnost (kg)

Vestavna pecici trouba
Ventilator + kruhové topné téleso
Katalyticky povrch
600x560x550
72
2980
16
220-240
1.6 m se zakonCenim
Nerezova ocel
A
Spodni ohtev, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Rychly gril, Svétlo,
VlIhké horkovzdusné peceni, Peceni
pizzy, Pravé horkovzdusné peceni
PLUS, Turbo gril
akusticky signal, trvani, konec,
minutka, ¢as
43
1.6 m se zakon€enim
1424
1 béZny rost chromovany vysoky
1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy
smalt
304

PSGBOV180DE00006

Vestavna trouba série 600 s parni funkci SteamBake
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